
Saumon fumé, 
condiment céleri rave pomme verte

-

Foie gras de canard, pain d’épices croustillant, 
coing confit 

-

Chapon & châtaignes rôtis jus aux airelles, 
pomme de terre purée truffée 

-

Buchettes comme avant
 “ café, chocolat ou vanille”

SUGGESTIONS DE NOËL (DÎNER LE 24 DÉCEMBRE
ET DÉJEUNER LE 25 DÉCEMBRE)

16 €

16€

32€

10€

Reservation : +33 4 92 10 67 67
RIVIERA MARRIOTT HOTEL LA PORTE DE
MONACO, PORT DE CAP D’AIL, CAP D’AIL,
06320, FRANCE



Velouté de châtaignes
-

Cookies au Comté ancien
-

Foie gras de canard, myrtilles en marmelade brioche chaude
-

St jacques rôtie, brocoli truffe
-

Turbot, sauce champagne
-

Mont Blanc

MENU DE LA SAINT-SYLVESTRE (31 DÉCEMBRE 2025)

89€ par personne incluant 1 coupe de
champagne ou une boisson soft



Venez profiter d’un brunch servi au restaurant Bolinas, dans une atmosphère chic
et décontractée avec une vue imprenable sur les yachts du port de Cap d’Ail.

Saveurs sucrées : viennoiseries, pains, confitures, fruits frais et salades
Délices salés : œufs brouillés, bacon croustillant, saucisses, charcuterie fine et fromages
Options bien-être : jus détox, céréales, muesli, yaourts, laits végétaux et produits sans gluten sur
demande.
Boissons à volonté : café fraîchement moulu, thés parfumés, chocolat chaud et jus de fruits frais.

2 entrées au choix incluses
Saint-Jacques marinées au citron vert
Thon en tataki
Crabe des neiges, condiment aux agrumes
Saumon fumé, blinis de pommes de terre
Crevettes, mayonnaise au piment d’Espelette
Sucrine, magret fumé, pruneaux à la truffe
Foie gras de canard
Jambon espagnol

1 plat au choix inclus
Cocotte de homard, bisque fine, gnocchi à la châtaigne
Lotte au champagne, légumes étuvés
Chapon, jus aux morilles et vin jaune

 Sélection de fromages et de desserts

BRUNCH DU 1 JANVIER 2026

89€ eau et café inclus
99€ avec une coupe de champagne inclus 
50€ pour les enfants 4-12 ans. (1 soft inclus)


